1S)artscher

Monatstreffer 9/1C

gultig vom 1. Oktober bis 15. November

Optimale Leistung mittels
Zweikreisbrenner

e == -
-,

Gas-
Standfritteuse,
Serie 900

2 Becken

CNS 18/10

Beckeninhalt; 2x 20 Liter
4 Korbe a

B 130 x T 280 x H 130 mm 6 Flammen Gasherd, Serie 700
mit Fettau angbehalter CNS 18/10

Anschlusswert Gas: 36 kW 6 Kochstellen: 3 x 5,5 kW, 3 x 3,6 kW
Anschlusswert Elektro: 0,05 kW / 230 V Anschlusswert: 27,3 kW Gas

B 900 x T 900 x H 850-900 mm | B 1200 x T 700 x H 295 mm

Gewicht: 130 kg ‘ Gewicht: 97 kg
Gerat auf Erdgas H eingestellt. 4 O 1 9 — ’ Gerat auf Erdgas H eingestellt. 1 9 9 9 —
Best.-Nr. 295.9501 € . y Best.-Nr. 289.1061 € . y

Einkammer Pizzaofen Europa 66

Elektro- = (BEUE stapelbar - problemlos aufstockbar zur Doppel- oder

Kochkessel, I | == | Dreikammer Pizzaofen-Station

Serie 900 L e l Backkammer aus aluminiertem Blech mit feuerfestem Schamottestein
L. . | Dampfablass und Backkammerbeleuchtung

indirekt beheizt . Elektronische Temperaturanzeige, Sicherheitsthermostat

CNS 18/10 Tur mit Te onbeschichtung, Sichtfenster aus Pyrexglas

Kesselinhalt: 100 Liter

KesselinnenmaRe: @ 600 mm, Hohe 380 mm
Doppelwandiger Kessel, Ablaufhahn

Kalt- oder Warmwassereinlaufventil 1/2”
Anschlusswert: 12 kW / 3 NAC 400 V

B 900 x T 900 x H 850-900 mm

Gewicht: 125 kg 5 1 49 -
Best.-Nr. 296.808 £ . yo

Hochwirksame Dammung
Backkammer: B 620 x T 620 x H 170 mm
fur 4 Pizzen @ 30 cm

Temperatur: 400 °C

Anschlusswert: 4,5 kW / 3 NAC 400 V

B 960 x T 930 x H 440 mm

Gewicht: 96 kg
Best.-Nr. 205.166 € —













